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 前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由清远市农业农村局提出并归口。 

本文件起草单位：××××。 

本文件主要起草人：××××。
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西牛麻竹笋  保鲜、包装、贮藏和运输技术规范 

1 范围 

本文件规定了西牛麻竹笋的保鲜、包装、贮藏和运输。 

本文件适用于西牛麻竹笋的保鲜、包装、贮藏和运输技术。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T 191  包装储运图示标志 

GB 2760  食品安全国家标准  食品添加剂使用标准 

GB 4806.7  食品安全国家标准  食品接触用塑料材料及制品 

GB/T 5737  食品塑料周转箱 

GB 5749  生活饮用水卫生标准 

GB/T 6543  运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱 

GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则 

GB/T 8946  塑料编织袋通用技术要求 

GB 14881  食品安全国家标准  食品生产通用卫生规范 

GB 14930.2  食品安全国家标准  消毒剂 

GB/T 18127  商品条码  物流单元编码与条码表示 

GB 23350  限制商品过度包装要求  食品和化妆品 

GB 28050  食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则 

GB 31605  食品安全国家标准  食品冷链物流卫生规范 

GB/T 32950  鲜活农产品标签标识 

GB/T 36394—2018  竹产品术语 

GH/T 1279—2019  农民专业合作社  农产品包装要求 

NY/T 393  绿色食品  农药使用准则 

NY/T 472  绿色食品  兽药使用准则 

NY/T 2000  水果气调库贮藏通则 

地理标志产品保护规定  国家质量监督检验检疫总局令第78号   

定量包装商品计量监督管理办法  国家质量监督检验检疫总局令〔2005〕第75号 

3 术语和定义 

下列术语和定义适用于本文件。 

3.1  

新鲜竹笋  fresh bamboo shoots 
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新鲜采挖、未经加工的竹笋。 

[来源：GB/T 36394—2018，2.22.4] 

3.2  

熟笋  cooked bamboo shoots 

新鲜竹笋经挑选、修整、清洗、分切、煮制、冷却等初级加工处理后制成的竹笋制品。 

4 保鲜 

4.1 新鲜竹笋冷藏保鲜 

4.1.1 入库前准备 

4.1.1.1 入库前对冷库进行清洗和消毒，消毒方法应符合 NY/T 2000 的规定。冷库消毒处理后，随即

进行通风换气。 

4.1.1.2 入库前开启制冷机降温，将冷库降至 0 ℃。 

4.1.1.3 新鲜竹笋入库前应进行挑选、修整，剔除腐烂、霉变、有虫害等不符合要求和不宜保鲜贮藏

的产品。 

4.1.2 入库冷藏 

4.1.2.1 库内保持冷气循环通畅，库温控制在 0 ℃～2 ℃，相对湿度调控在 95%～98%。 

4.1.2.2 产品码放时，距墙面至少 20 cm，距顶至少 50 cm。 

4.2 熟笋保鲜 

4.2.1 挑选、修整和清洗 

4.2.1.1 新鲜竹笋采收后当天进行处理，剔除腐烂、霉变、虫害等不符合要求的竹笋。 

4.2.1.2 将新鲜竹笋去除外壳、杂屑和粗老部分等。 

4.2.1.3 将挑选、修整后的竹笋放入清水池中清洗，洗净残留的泥土、杂屑等。加工用水应符合 GB 5749

的要求。 

4.2.2 分切 

根据需求将竹笋进行切块、切片、切条或切丝处理，形状应均匀。 

4.2.3 蒸煮 

将分切后的原料投入预煮锅内，灌水至淹没，煮沸后保持15 min～20 min。 

4.2.4 冷却 

将蒸煮后的原料捞起，迅速放入冷却池内，用流动水冷却至水温保持在30 ℃以下。 

4.2.5 调酸（添加或不添加柠檬酸） 

根据产品需要，添加或不添加柠檬酸。柠檬酸的使用应符合GB 2760的规定。 

4.2.6 称重、封口 

4.2.6.1 根据产品规格进行称重、封口，内包装采用复合袋包装。 
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4.2.6.2 净含量应符合国家质量监督检验检疫总局令〔2005〕第 75号的规定。 

4.2.7 杀菌 

封口后进行杀菌，杀菌温度控制在80 ℃～95 ℃，保持5 min～10 min。 

5 包装 

5.1 基本要求 

同一包装内产品的等级、规格应一致，产品的销售包装应符合GB 23350的规定。 

5.2 包装环境 

5.2.1 新鲜竹笋 

应符合GH/T 1279—2019中5.2的规定。 

5.2.2 熟笋产品 

应符合GB 14881的规定。 

5.3 包装材料 

5.3.1 新鲜竹笋 

应符合GH/T 1279—2019中第4章的规定。 

5.3.2 熟笋产品 

5.3.3 内包装采用复合袋进行包装，复合袋应符合 GB 4806.7的要求 

5.3.4 外包装可选用瓦楞纸箱、塑料周转箱、塑料编织袋等，瓦楞纸箱应符合 GB/T 6543 的要求，塑

料周转箱应符合 GB/T 5737 的要求，塑料编织袋应符合 GB/T 8946的要求。 

5.4 包装标识 

5.4.1 包装储运图示标志应符合 GB/T 191的规定。 

5.4.2 新鲜竹笋标识应符合 GB/T 32950的规定。 

5.4.3 熟笋产品标识应符合 GB 7718和 GB 28050 的规定。 

5.4.4 熟笋产品包装条形码应符合 GB/T 18127的规定，条形码应印刷清晰，线条光滑。 

5.4.5 获准使用农产品地理标志专用标志或其他品牌标志的生产者，可在其产品包装上使用相关专用

标志，农产品地理标志的使用应符合《地理标志产品保护规定》。 

6 贮藏 

6.1 入库前，库房及各种容器进行彻底清扫、消毒。消毒优先使用物理或机械的方法进行，消毒剂的

使用应符合 GB 14930.2、NY/T 393和 NY/T 472的规定。 

6.2 不应与有毒、有害、易挥发、有异味、易腐蚀的物品贮存。 

6.3 贮藏设施设备及器具应专人管理，做好检查、维护和记录工作。应保留所有贮藏设施设备及器具

的使用、维护登记表或核查表。 
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6.4 出库时应遵循“先进先出”的原则，并对品名、规格、等级、储存条件、出库批次、出库数量、

出库时间等信息进行详细记录，填写登记表。 

6.5 贮藏期间应对产品品质进行定期检查，并及时剔除变质产品。 

6.6 贮藏期间应保持温湿度的相对稳定，应定时检测库房内的温度和相对湿度。 

6.7 设施设备及器具应保持清洁卫生，冷冻库应定期除霜，保持霜薄气足，无异味、臭味。 

6.8 新鲜竹笋的贮藏应符合 4.1的要求，熟笋产品贮藏仓库应阴凉、通风、干燥。 

7 运输 

7.1 运输工具应干燥、清洁、无异味、无污染。 

7.2 不应与有毒、有害、有异味或影响竹笋质量的物品混装、混运。 

7.3 产品转、卸、载应轻拿轻放，摆放整齐。 

7.4 运输过程中应注意防雨淋、防晒、防损伤、防污染，温湿度应符合产品的保鲜要求。如采用冷链

运输，应符合 GB 31605的要求。 
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清远市地方标准《西牛麻竹笋 保鲜、包装、贮藏和

运输技术规范》编制说明

一、工作简况

2023 年 6 月，清远市市场监督管理局发布《清远市市场监督管

理局关于批准下达 2023 年清远市地方标准制定计划项目的通知》，

《西牛麻竹笋 保鲜、包装、贮藏和运输技术规范》获批立项，完成

时限为 18个月。本标准由清远市农业农村局提出并归口，并作为本

标准的指导单位，主要负责本标准的总体工作方向、实施方案与基本

框架的确认。

本标准由清远市农业科技推广服务中心（清远市农业科学研究所）

牵头和主导，主要负责项目调研和组织推进。清远市农业投资开发有

限公司、清远市德诚标准化研究院、英德市麻竹产业协会、清远市标

准化协会、英德华笋食品有限公司、英德市大粤北食品有限公司、英

德市源丰农副产品加工厂、巧口（英德）食品有限公司、英德市全兴

农产品专业合作社、英德市巨元孖宝麻竹笋有限公司、碧乡农业（英

德）有限公司、英德市鸿德食品有限公司、英德市家怡食品有限公司、

英德市连樟家食品有限公司、英德市雄盛农业发展有限公司等单位共

同参与。

清远市农业科技推广服务中心（清远市农业科学研究所）作为主

导单位，主要负责项目的组织和整体推进工作；清远市德诚标准化研

究院、清远市标准化协会作为标准化技术机构，共同负责标准的起草

工作；清远市农业投资开发有限公司、英德市麻竹产业协会等 13 家

单位共同协助项目调研、起草和论证工作。

二、立项的必要性
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英德市是全国麻竹笋种植面积最大、产量最高、交易量最大的地

区，截至 2022 年底，清远麻竹笋种植面积约 71.5 万亩，总产量约

106 万吨，总产值约 43亿元。英德市西牛镇是“中国麻竹笋之乡”，

2021 年入选为全国农业产业强镇，是全国麻竹笋种植面积最大、产

量最高、交易量最多的地区，拥有麻竹笋专业合作社共 54个,家庭农

场及加工点 200 多个,在全国各地分别建立了近百个销售网点，全镇

麻竹笋种植面积约 20 万亩，鲜笋年产量 25 万吨，干笋年产量 2500

吨，年总产值约 10亿元。全镇现有从事麻竹笋行业人口约 5700 多户

2万多人，占全镇常住人口三分之二。麻竹笋核心产区西牛镇成功入

选全国农业产业强镇创建名单，荣获“中国优质食用笋基地乡镇”“广

东省技术创新专业镇(麻竹笋)”等称号，西牛麻竹笋、麻竹叶成为国

家地理标志保护产品。

清远市委市政府历年来高度重视西牛麻竹笋产业的发展，2022

年提出要集中精力推动农业主导产业发展，围绕麻竹笋、清远鸡、英

德红茶、连州菜心、丝苗米等打造五个百亿产值产业。为进一步推动

西牛麻竹笋产业标准化、规模化、品牌化发展，在清远市农业农村局

等主管部门的大力支持和主导下，清远市农业科技推广服务中心（清

远市农业科学研究所）、清远市农业投资开发有限公司、清远市德诚

标准化研究院、英德市麻竹产业协会、清远市标准化协会、英德华笋

食品有限公司、英德市大粤北食品有限公司、英德市源丰农副产品加

工厂、巧口（英德）食品有限公司、英德市全兴农产品专业合作社、

英德市巨元孖宝麻竹笋有限公司、碧乡农业（英德）有限公司、英德

市鸿德食品有限公司、英德市家怡食品有限公司、英德市连樟家食品

有限公司、英德市雄盛农业发展有限公司等相关科研机构、行业协会、

企业等单位拟立项建设“西牛麻竹笋产业综合标准体系”。“西牛麻竹
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笋产业综合标准体系”涵盖基础标准、经营管理标准、生产流程标准、

相关服务标准综合体组成一套西牛麻竹笋综合标准体系。标准范围涉

及种苗繁育、种植、采收、加工、贮藏、质量安全监管、营销与流通、

种植基地建设、加工厂建设、品牌建设和管理等方面，通过综合标准

体系的建设，以标准化手段规范西牛麻竹笋的繁育、生产种植、加工

工艺、储运、质量安全、营销等要求，为保证产品品质，不断提升西

牛麻竹笋的品牌价值和产销效益良好的标准化基础，带动农民致富增

收，实现西牛麻竹笋特色产业的蓬勃发展。

西牛麻竹笋特色产业的不断发展，但目前在保鲜、包装、贮藏和

运输等方面没有形成统一的技术规范，不能很好地满足生产和销售的

需求。为更好地促进当地西牛麻竹笋产业发展，有必要在现有国家、

行业、地方等标准的基础上，结合当地实际生产经验，制定《西牛麻

竹笋 保鲜、包装、贮藏和运输技术规范》清远市地方标准，标准的

制定，将有效地规范产品的保鲜、包装、贮藏和运输，促进产业的发

展。

三、标准编制原则，标准框架、主要内容及其确定依据

（一）标准编制原则

本标准在编制过程中，遵循科学性、合理性、可行性等原则，严

格遵守《中华人民共和国标准化法》《广东省标准化条例》《地方标准

管理办法》等有关法律法规，严格执行强制性国家标准。标准格式按

照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结

构和起草规则》的规定起草。

（二）标准框架、主要内容

标准共分为 7章，其主要内容包括了范围、规范性引用文件、术

语和定义、保鲜、包装、贮藏和运输。
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1、范围

规定了西牛麻竹笋的保鲜、包装、贮藏和运输。适用于西牛麻竹

笋的保鲜、包装、贮藏和运输技术。

2、规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可

少的条款。

GB/T 191 包装储运图示标志

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB/T 5737 食品塑料周转箱

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB/T 8946 塑料编织袋通用技术要求

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB 14930.2 食品安全国家标准 消毒剂

GB/T 18127 商品条码 物流单元编码与条码表示

GB 23350 限制商品过度包装要求 食品和化妆品

GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

GB 31605 食品安全国家标准 食品冷链物流卫生规范

GB/T 32950 鲜活农产品标签标识

GB/T 36394—2018 竹产品术语

GH/T 1279—2019 农民专业合作社 农产品包装要求

NY/T 393 绿色食品 农药使用准则

NY/T 472 绿色食品 兽药使用准则
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NY/T 2000 水果气调库贮藏通则

地理标志产品保护规定 国家质量监督检验检疫总局令第 78号

定量包装商品计量监督管理办法 国家质量监督检验检疫总局

令〔2005〕第 75 号

3、术语和定义

本文件对西牛麻竹笋保鲜相关术语进行了定义，分别是“新鲜竹

笋”、“熟笋”。

4、保鲜

本章对西牛麻竹笋（新鲜竹笋、熟笋）的保鲜技术作出了规范。

竹笋冷藏保鲜：入库前准备、入库冷藏。

熟笋保鲜：新鲜竹笋挑选、修整、清洗、分切、蒸煮、冷却、调

酸（添加或不添加柠檬酸）、包装、杀菌。

5、包装

本章对包装的基本要求、包装环境（新鲜竹笋、熟笋产品）、包

装材料（新鲜竹笋、熟笋产品）、包装标识作出了规范。

（1）基本要求

同一包装内产品的等级、规格应一致，产品的销售包装应符合

GB 23350 的规定。

（2）包装场所及设备

分别对新鲜竹笋和熟笋产品的包装场所及设备作出规范。新鲜竹

笋应符合 GH/T 1279—2019 中 5.2 的规定。熟笋产品应符合 GB 14881

的规定。

（3）包装材料

分别对新鲜笋和熟笋产品的包装材料作出规范。新鲜竹笋的包装

材料应符合 GH/T 1279—2019 中第 4章的规定。熟笋产品的包装材料
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包括了内包装（复合袋）、外包装材料（纸箱、塑料周转箱、塑料编

织袋等），并对内包装、外包装的材料作出相应的要求。

（4）包装标识

对新鲜笋、熟笋产品以及获准使用农产品地理标志专用标志的包

装标识作出规范。

6、贮藏

本章根据西牛麻竹笋的特性，对新鲜竹笋和熟笋产品的贮藏条件

及贮藏管理作出了规范。

7、运输

本章对运输工具、运输环境、装卸、运输过程等作出了规范。

四、与现行法律法规、强制性标准等上位标准关系

本标准符合国家相关法律、法规、规章及相关标准。

五、标准先进性或特色性

本标准是在参考 DB4418/T 012—2020《地理标志产品 西牛麻竹

笋》的基础上，为满足产品不同加工/处理技术的要求，完善了保鲜

技术规范，并进一步细化了包装、贮藏和运输技术规范。根据不同产

品最终销售类型，分别对新鲜竹笋冷藏保鲜、加工保鲜从保鲜技术、

包装基本要求、包装环境、包装材料、包装标识、贮藏技术管理、运

输等方面作出了全面系统的规范，提高了产品的适用性及企业的可操

作性，同时也满足产品现在市场的需求。综上，本标准具有一定的特

色和先进性。

六、标准调研、研讨、征求意见情况

（一）预研阶段

2023 年 2月，清远市市场监督管理局印发《关于征集 2023 年清

远市地方标准制修订计划项目的通知》，清远市农业科技推广服务中
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心（清远市农业科学研究所）联合清远市农业投资开发有限公司、清

远市德诚标准化研究院、英德市麻竹产业协会等 16 家单位通过资料

搜集、实地调研，了解西牛麻竹笋产业发展现状及趋势、地方标准制

订情况、存在问题等情况，倾听企业对西牛麻竹笋标准立项的需求，

深入了解产业现状，为后续西牛麻竹笋系列清远市地方标准的立项申

报提供了有用的价值参考。

（二）申报立项阶段

通过前期的调研、座谈，结合麻竹笋产业现状、企业和市场需求、

产品质量，对资料进行整合分析，起草了《西牛麻竹笋 保鲜、包装、

贮藏和运输技术规范》标准草案。2023 年 4 月，清远市农业科技推

广服务中心（清远市农业科学研究所）等标准起草单位向清远市农业

农村局递交资料提出立项申请。经研究，清远市农业农村局向清远市

市场监督管理局建议将《西牛麻竹笋 保鲜、包装、贮藏和运输技术

规范》列入 2023 年清远市地方标准立项计划。

（三）草案稿阶段

2023 年 7 月，清远市农业科技推广服务中心（清远市农业科学

研究所）、清远市农业投资开发有限公司、清远市德诚标准化研究院

等 16 家单位联合组建了《西牛麻竹笋 保鲜、包装、贮藏和运输技

术规范》清远市地方标准编制小组，明确工作分工并着手收集相关资

料和数据。同时，召开内部研讨会，标准编制小组多次对标准内容进

行了研讨和修改，最后确定了各个标准的框架和各个章节的主要内容。

2023 年 7月 28 日，正值西牛麻竹笋采收和加工旺季之际，标准

编制小组再次赴西牛镇走访了西牛镇清雅农产品加工厂、英德市全兴

农产品专业合作社、英德市西牛镇鸿诚农副产品加工厂、西牛麻竹笋

种植示范基地、巧口（英德）食品有限公司、英德市大粤北食品有限



8

公司、广东大西牛农业科技股份有限公司等单位，深入探讨了有关西

牛麻竹笋保鲜工艺流程和工艺参数要求，收集了相关资料和数据，对

标准草案稿进行了完善修改，形成了《西牛麻竹笋 保鲜、包装、贮

藏和运输技术规范》草案稿。

（四）征求意见稿形成阶段

2023 年 8月 18 日，为进一步推进西牛麻竹笋清远市地方标准的

编制工作，确保市地方标准的科学性、合理性和实用性，标准编制小

组在西牛镇政府组织召开了标准编制研讨会。会议邀请了华南农业大

学、广东省标准化研究院、广东省英德市农业科学研究所三家单位的

专家对标准文本进行了研讨，对专家提出的问题和意见互相进行了交

流和讨论。会后，标准编制小组根据专家组提出的修改意见，补充了

了术语和定义，修改了保鲜工艺和要求，调整了标准的结构，形成《西

牛麻竹笋 保鲜、包装、贮藏和运输技术规范》征求意见稿。

七、技术指标设置的科学性和可行性

本标准旨在为西牛麻笋种植、生产、销售企业提供保鲜、包装、

贮藏和运输技术方面的合理规范，编写过程中通过与当地种植、生产、

销售企业农户座谈交流，咨询行业专家以及查询有关书籍、文献，细

化和优化了各个过程的操作。并保证其符合相关国家标准、行业标准、

地方标准及相关法律法规的要求，标准具有良好的科学性和可行性。

八、与国际、国家、行业、其他省同类标准技术内容的对比情况

目前，现行有效的西牛麻竹笋标准有清远市地方标准 DB4418/T

012—2020《地理标志产品 西牛麻竹笋》，两标准相比较，本标准补

充了保鲜技术，包装、贮藏和运输技术更细化，且标准适用范围更明

确。现行有效的其它相关标准包括有：GB/T 29372《食用农产品保鲜

贮藏管理规范》GH/T 1279《农民专业合作社 农产品包装要求》等，
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标准适用对象为食用农产品/农产品，规范的内容也不同，具有一定

差异。

九、涉及专利的有关说明

无。

十、专家技术审查会情况

/

十一、标准名称变更

无。

十二、其他应当说明的事项

无。

十三、编制单位增减说明

无。

十四、贯彻地方标准的要求和措施建议

本标准建议为清远市推荐性标准。标准发布实施后，建议通过举

办标准培训班，通过宣贯会、讲座、网站等多种形式，进行标准宣传、

贯彻和实施。

《西牛麻竹笋 保鲜、包装、贮藏和运输技术规范》

清远市地方标准编制小组

2023 年 8 月 31 日
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